PATE E FOCACCIA AL
AGLIO

BURRATA

TAGLIERE DI TERRA
ALLITALIANA

CARPACCIO DI MANZO
CARPACCIO MOLTA PASTA

RELLENO DE SALMON CON
GAMBAS

COCKTAIL DE GAMBAS

TARTARE DI SALMONE
FRESCO

PIZZAFRITTA
PROVOLONE MOLTA
PASTA

COZZE ARRABIATA

CREPPE Al QUATTRO
FORMAGGI

CREPPE DI SALMONE E
CAVIALE

CALAMARI ALLA ROMANA

ORIGINALE
NAPOLITANA
FOCACCIA FINA
DI CIPOLLE

ANTIPASTI FREDDI

El Pate de la abuela, acompafiado de nuestra crujiente focacciaa ao

300 Gr. de autentica 'y exquisita mozzarella de Bufala 100%. En una base de focaccia un relleno de mix de
ensalada, prosciutto di Parma, champifion y aceituna negra. “Nessun confronto”.

Unatabla con lamejor seleccion de embutidos y quesos italianos tradicionales

Finas lonchas de ternera fresca coronada con rdculay parmesano.

Finas lonchas de ternera fresca cubiertas de champifion fresco laminado, frutos secos salteados en salsa de miel
y coronados con escamas de parmesano.

Salmén, gambas, mascarpone y manzana verde
Gambeas, lechuga, aguacate, especial salsarosa, toque de brandy, pifiay caviar

Salmén fresco en dados macerado con lima, pepino, aguacate, cilantro, tomate, cebolla, salsade sojay caviar

ANTIPASTI CALDI

Esponjosas tiras de masa de pizza frita, bafladas en una suave salsa de pimiento del piquillo, acompafiada de
aceitunas negras laminadas y pepperoni picante, coronadas con escamas de parmesano y cebollino. “Una
sensazione Unica’.

Cremoso queso provolone con salsa de tomate y gratinada al horno
Mejillones frescos cocinados con nuestra autentica salsa de tomate Arrabiata

Crepe 4 quesos (Taleggio - Gorgonzola - Parmesano - Cheddar)

Crepe de saimény caviar

Anillas de calamar con nuestro inconfundible rebozado.

FOCACCIAS

Nuestra autenticay esponjosa focaccia della casa con aceite de gjo
Aceite de g0 y aceituna negralaminada “ Sensazionale”
Autenticafocaccia de masa fina con aceitey gjo

aceite de go, cebollacaramelizaday roja“La piu gustosa’

9.95€

1495€

18.95€

13.95€

1495€

1495€

1295€

1495€

11.45€

14.45€

12.45€

13.45€

13.95€

119€

9.95€
9.95€
6.95€

9.8€



ZUPPA DI CIPOLLE
ZUPPA DI POMODORO

CREMA DI FRUTTI DI MARE

LA CAPRESE
INSALATA TROPICAL

CESAR INSALATA

LA PAESANA

INSALATA MEDITERRANEA

O SOLEMIO

INSALATA MOLTA PASTA

BIANCO ARDENTI CON
FUNGHI

BOLOGNESA

CARBONARA

Al QUATTRO FORMAGGI

PESTO GENOVESE

PROFUMO DI BOSCO

PUTTANESCA

ARRABBIATA

SORRENTINA

AMATRICIANA

ZUPPE E INSALATE

Nuestra autentica sopa de cebolla.

La perfecta sopa de tomate.

Sabrosisima crema de mariscos.

“LaAutentica’ extraordinaria mozzarella de bufala con tomate y aceite extra vergine italiano.
Refrescantes dados de manzana, fresas, uvas pasas, pifia, mix de ensaladasy vinagreta balsamica.

“Quelladi sempre” Lechuga, pechuga de pollo empanada, parmesano, picatoste, tomate cherry y nuestra
autentica salsa Cesar.

Mix de ensalada, espinaca, tomate, queso de cabra, pifiones, bacon y coronada con espéarragos verdes salteados.
“Rinfrescante” Mix de ensalada, tomate, cebolla, maiz, atlin y aceitunas verdes.

Sabrosos rollitos de salmén ahumado con crema de queso fresco y cebollino, frutos secos, dados de mango y
caviar de frutas exéticas, todo ello sobre una base de ensalada luxe.

Aguacate, mango, guacami, palito de cangrejo, salmon, queso fresco, gambas, caviar, amendralaminata,
ruculay vinagre balsamico

PIATTI DI PASTA

Campifiones con gjo, aceite de oliva e peperoncino piccante. “Semplice e piccante”. Combinaa con la pasta
que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

“Appenaarrivati dabologna’. Nuestra auténtica salsa bolognesa de la casa. Combinala con |a pasta que méste
guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Nata, pancetta Romana, autentico queso pecorino y un toque de pimienta o si la prefieres “Al vero stile
romano” . Hecha con huevo Combinala con la pasta que mas te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Una sabrosa fusion de |os mejores quesos tradicionales italianos ( gorgonzola, cheddar, parmesano y
mozzarella) “Imcomparabile”’. Combinala con la pasta que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Con salsa de Albahaca, pifiones, go, aceite de olivay ralladura de parmesano. “Un piacere inconfondibile”.
Combinala con la pasta que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Seleccidn de setas frescas variadas con nata, perejil y coronado con escama de parmesano. “Dalle montagne
Trentine”. Combinala con la pasta que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Cocinada con guindilla, anchoas, aceitunas negras, ao, tomate y atin. “Con amore”. Combinala con la pasta
que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

La auténtica sal sa picante hecha con tomate, ajo, perejil y peperoncino calabrese. “11 piti potente”. Combinaa
con la pasta que més te guste. Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli.

Salsa de tomate, aceite de oliva, mozzarella, gjo y albahaca Combinala con la pasta que més te guste.
Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

Tomate, pancetaitaliana, parmegiano y albahaca ‘1l pit potente”. Combinala con la pasta que més te guste.
Spaghetti - Tagliatelle - Penne - Fusilli

95¢€

95¢€
12.95€
10.95€

125€

119€

115€
10.95€

135€

155€

9.95€

13.95€

13.25€

12.95€

13.95€

12.95€

139€

11.95€

11.95€

12.95€



RAVIOLI TARTUFATI
DELLA VALTELLINA

LASAGNA DI TERRA
RISOTTO “BELLA ITALIA”
RISOTTO DI MOLTA PASTA

SPAGHETTI VONGOLE

SPADELLATA IMPRERIALE
DI MARE

TAGLIATELLE NERE DEL
PIRATA

RAVIOLONI MARANELLO

TORTELLONI MOLTA
PASTA

TORTELLONI PANNA E
PROSCIUTTO

CANELONI DI RICOTAY
ESPINACAS

FILETTO DI ANGUSAL
PORCINI

FILETTO DI ANGUSAI
FERRI

ENTRECOTTE - BISTECCA
BISTECCA DI VITELLO

TAGLIATA DI MANZO
POMODORINI E
PARMIGGIANO

PETTO DI POLLO CON
SUGO DI LIMONE

COTOLETTA ALLA
MILANESE

OSSOBUCO ORIGINALE

FILETTO DI BRANZINO
CON VONGOLE

SALMONE Al SUGO DI
LIMONE

VONGOLE

NUESTRASESPECIALES
SALSASPARA CARNESY
PESCADOS

| PIATTI DELLO CHEF

“dalle Alpi Italiane” Pasta frescarellena de carne, bafiado en salsa de champifionesy trufa negra, todocoronado
con escama de parmesano.

Pasta fresca con la nuestra inconfundible salsa de Bologna, bechamel, queso parmesano y gratinada en el horno
Arroz cocinado con natay servido con nuestra especia salsade boletusy setas variadas.
Arroz cocinado y servido con los mas frescos frutos del mar.

Cocinados con almejas frescas en su propio jugo, aceite de oliva, gjo, pergjil y un ligero toque de pimienta
negra. “ Sensazionale”.

Spaghetti Classici con salsa de marisco, tomate y |os més frescos frutos del mar.

Pasta fresca negra hecha con tinta de sepia, deliziosamente accompagnata da una salsa di salmone, panna,
cipollae uovo di caviale. “ Senza parole”

Genuina pasta fresca rellena de espinacas acompafiada de nuestra espectacular salsa de mantequillay salviay
coronada con escamas de parmesano. “Meglio di una Ferrari”

Jamon serrano, tomate deshidratado, nuecesy almendras, base de queso, tomate, cebollino y un toque de miel

Pasta fresca rellena de espinacay requeson cocinados en salsa de nata, acompafiados de auténtico prosciutto
italiano e parmiggiano.

Deliciosos canelones de ricotay espinacas con pifiones, nuestra combinacion de queso emmenta y mozzarella
gratinado al horno con salsatomate y bechamel

CARNE E PESCE

Solomillo de ternera en padella con nuestra salsa especial de boletus. Acompafiado con patatas fritas y ensalada

Solomillo de ternera hecho en nuestro grill acompafiado con chips de patata caseray ensalada.

350 Grs. de entrecotte de terneraa grill, servido con guarnicién

Auténtico chuletén de ternera 100% de 650 grs. a grill. servido con patatas fritas y enaladas

Colade solomillo troceado y cocinado en sarten con ajo, romero, aceite y coronada con tomate cherry,
pimienta negray escama de parmesano.

Pechuga de pollo fresca ala sarten reducida en jugo de limén y acompafiada de patata fritay ensalada.

Bistecca de pechuga de pollo empanado con queso parmesano , acompafiado de patatas fritasy ensalada.
“Speciditadei Navigli Milanes”

Delicioso Ossobuco de ternera cocinado en una salsa de zanahoria, cebolla, apio verde y un suave toque de
tomate.

Lubinafresca ala plancha salteada con aimejas y tomate cherry, ajo, perejil, y vino blanco. “ Spettacolare”.

Lomo de salmén fresco a la plancha terminado en sartén con jugo de limén y acompariado de salsa de
cangrejo. ” Semplice e genuino”.

Deliciosas amejas ala marinera con reduccién de vino blanco

Pimienta - Gorgonzola - Champifion - Porcini (boletus) - Trufa

145€

13.95€
13.95€
15.95€

145€

18.95€

165€

14.95€

16.5€

13.95€

135€

26.95€

25.95€

21.95€
28.95€

229€

12.95€

12.95€

16.95€

19.95€

17.95€

16.95€

3.25¢€



MARGHERITA
FUNGHI & COTTO
QUATTRO STAGIONI
AMERICANA
DIAVOLA
ALMADRABA

4 QUESO

NAPOL |

LA BOLOGNESA
HAWAIANA
VEGETARIANA

IL BARBECUE “BBQ”
TEX-MEX

MOLTA PASTA
RISORGIMENTO
MARINAIO
TRICOLORE
PARMA
BALTICA
GONDOLA
PRINCIPE

MEXICO LINDO

LIGURIA

CAPRICCIOSA
STROMBOLI
CALZONE BRUTUS

PIZZAS

Salsade tomate y mozzarella.

Salsa de tomate, mozzarella, champifién y jamén

Salsa de Tomate, mozzarella, acachofa, jamon, champifion y aceitunas negras.
Salsa especia de tomate. mozzarella, bacon, cebollay huevo

Salsa de tomate, mozzarellay pepperonni piccante.

Salsa especia de tomate, mozzarella, atun y cebolla

Salsa de tomate, mozzarella, ricotta, gorgonzolay parmesano.

Salsa de tomate, mozzarella, anchoa, alcaparrasy orégano.

Hecha con nuestra Salsa casera Bolognesay mozzarella.

Salsa de tomate, mozzarella, pifiay jamon

Salsa de tomate, vegetales de temporada salteados, aceite de olivay mozzarella.
Nuestra deliciosa salsa BBQ, mozzarella, bacon, cebollay carne picada

Salsa de tomate, mozzarella, chilli con carne, queso cheddar rallado y guacamole.

PIZZAS GOURMET

Mozzarella, parmegiano, champifiones, jamon serrano, salsa de trufay nueces

Salsa de nata, salchichaitaliana, cebolla caramelizada, queso de cabray hierbas arométicas.

Salsa de tomate, mozzarella, pimiento rojo, cebolla, pescado y marisco de temporada

Salsa especia de tomate, mozzarella, mascarpone, rucula fresca, bresaolay parmesano.

Salsa especia de tomate, mozzarellafior de latte, ruculafresca, prosciutto di Parmay parmesano.
Mozzarellafior de latte, mascarpone, salmon ahumado y caviar.

Mozzarellafior delatte, quattro formaggi, ruculafresca, vinagre balsdmico y escamas de parmesano.
Mozzarellafior delatte, champifién fresco, mascarponey pollo.

Mozzarellafior de latte, pimiento rojo, pimiento verde, cebolla, tiras de pechuga de pollo sazonado en mix
fajitas y coronadas con rodajas de chile jalapefio y guacamole

Mozzarella, salsatomate, gambasy calabacin

CALZONE

Salsa de tomate, jamon, salchichaitaliana, champifiones, cebolla, albahaca frescay mozzarella
Salsa bolognesa, cebolla caramelizada, aceitunas negras, bacon y mozarella.

Mozzarella, spinaci, huevo, requesdn y bacon.

9.95€
11.95€
125€
125€
125€
125€
125€
125€
125€
125€
13.25€
13.95€
13.95€

14.95€
13.95€
13.95€
13.95€
13.95€
13.95€
13.95€
13.95€

13.95€

13.95€

125€
13.25€
13.25€



MACCHERONI CON IL
POMODORO

MACCHERONI Al TRE
FORMAGGI

SPAGHETTI-KIDS
BOLOGNESA

PIZZA KIDS
NUGGETSDI POLLO
BASTONCINI DI PESCE

TIRAMISU
PANNA-COTTA
CARPACCIO DI ANANAS

BROWNIIE DE
CHOCOLATE CON HELADO

PROFITEROL DELL'EMILIA

TORTA DI FORMAGGIO

TORTA DI LIMONE E
MERINGA

COPA MOLTA PASTA

MENU PER BAMBINI

Deliciosos macarrones con salsa de tomate. Incluido unabebiday helado.

Sabrosos macarrones con salsa tres quesos. Incluimos una bebiday helado.

Un clésico paralos mas pequefios, jjiRiquisimos!!! Incluimos una bebiday helado.

Mozzarella, tomate y jamon. Incluimos una bebiday helado
Pechuga de pollo empanada acompafiada de patatas fritas Incluimos una bebida y helado

Crujientes y deliciosos palitos de pescado rebozado con patatas | ncluimos una bebiday helado

POSTRES

“11 piu famoso dell”Italia”’
Nata cocida acompafiada de una coulis de frutos rojos del bosque o Chocolate. “ Quellache piu ti piace”.

Deliciosay refrescante finas rodajas de pifia servido con una bola de helado de vanilla
Delicioso bizcocho de chocolate y acompafiado de helado de vainillay nata

Riquisimos profiteroles de chocolate negro y rellenos de una suave y esponjosa crema de natay coronados con
una delicisosa salsa de chocolate. “ Per tuttalafamiglia’.

Auténtica tarta casera de queso sobre base de galleta trituraday recubierta de arandanos o fresa. “Un classico”.

Impresionante tarta, rellena de cremade limén y cubierta con un ligera crema de merengue. “ Refrescante”.

Delicioso tiramist con helado de vainillay chocolade coronado con nata, caramelo liquido y fresa natural y
bafiado por un toque fino de licor Baileys

8.95€

8.95€

895€

8.95€
8.95€
895€

595€
595€
595€

595€

595€

595€

595€

65€



